RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 22/06/2026 AU 26/06/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration

avec unc diététicienne.

N o Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
| 22/06/2026 23/06/2026 24/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
Entrée Salade haricots verts Taboulé (semoule BIO) Betteraves cuites Coeur de laitue
vinaigrette balsamique vinaigret.(betteraves BIO)
Croque au fromage Boeuf bourguignon Poulet 18t froid
Plat Quenelle de carpe sauce
Nantua Chipolatas* Régionales Boulettes végétariennes . &
tomate mozzarella Teming ge e
R— Riz BIO Carottes Purée de pommes de terre Salade de boulgour
: Yaourt fermier brassé Brie a la coupe Tomme noire a la coupe . .
Laitage | "HVE Désiris fruits Cree 02 groy=es
exotiques
Dessert Pomme Flan vanille Banane Pache
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_ 00000 |
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